DANSER AVEC

L'IMPREVISIBLE

de mini ises ar
Feuilletés pur beurre aux garnitures fines et variées, fraichement cuites
Assortiment de mini muffins gourmets
Classiques revisités et saveurs saisonniéres, moelleux et délicatement parfumés
Satay de raisins & abricots séchés
Brochettes fruitées accompagnées de brie crémeux & cheddar Lanaudois

Déclinaison de fruits frais du marché

Découpe élégante de fruits colorés du moment, présentés avec finesse et fraicheur

Petit mason de yogourt & muesli croquant
Yogourt onctueux, granola maison croustillant et touche de douceur naturelle
Bar a jus - Rafraichissement matinal
Jus d'orange premium, jus de pomme, limonade Maison LP Traiteur

STATION DE TAPAS CHAUD ET FROID

Mini Pogo Imperator sur roquette au cidre et miel, poélé de mais sucré
au safran et sa sauce Mesquite
Croquettes de pomme de terre et aiglefin au citron,
sauce poivrade a la tomates séchées
Pull Pork Tennessee sur pain fumé et grill¢, aioli crémeux, sauce a la
biére rousse et sa brunoise de pickles & coriandre
Remoulade de poires et choux du Québec «crémeuse Steak House» et
sa chapelure de pomme de terre croustillante
Tartare de légumes grillés, oignons frits, réduction de vieux
balsamique et ses paillettes au paprika fumé
Toast multigrains grillé 2 la truffe, mousse royale au foie gras,
chutney lyonnais dattes & fleur de sel
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Salade de patates «rodéo» avec bacon et ciboulette
accompagnée de grains de gouda et micro pousses d'ici

Polpette « Smokeat House » accompagné d'une sauce a
I'ail servie sur poélée d'orzo et mais sucrés

Croustillant aux trois fromages d'ici et pomme caramélisée,
le tout parsemé de canneberge du Québec et filet de sirop d'érable

Arancini au oignons doux et champignons sauvages, sauce truffée et
ses pétales de micro basilic

STATION MIGNARDISES AU CHOIX DU CHEF

Crostini grillé a I'huile vierge, tapenade aioli, tomates
confites & micro basilic
Tulipe a I'épinard garnie de péches caramélisées au miel,
jambon blanc, fromage frais, romarin et pointe de moutarde
Créme trinité a la cardamome et micro perle a la nougatine

Café “QRD'“, thé, jus disponibles toute la journée.

Repas végétarien, sans lactose & sans gluten disponible sur place.



